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Dune

Vodka, liqueur de péche, jus de mangue, vin mousseux

Notes: frais et pétillant

Hana no Kaori
Gin, saké, sirop yuzu, sirop hibiscus, thé jasmin

Notes: florale et acidulée

Apple Silk

Calvados, vermouth blanc, jus de pomme, sirop vanille

Notes: fruitée, gourmand et acidulée

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Hugo

Mousseux sans alcool, jus de citron vert et sirop de sureau
Virgin Mojito

Jus de pomme, jus de citron vert, cassonade, menthe, eau gazeuse

Virgin Maté

Jus de pomme, sirop de sureau, sirop basilic et maté

Virgin Dune

Jus de mangue et passion, jus ananas, sirop yuzu, tonic

Thé froid maison

12.-

14.-

13.-



COCKTAILS INCONTOURNABLES

Mojito

Rhum, jus de citron vert, cassonade, menthe, Angostura bitter, eau pétillante
Aperol Spritz 10.-
Aperol, mousseux, eau pétillante

Meloncello Spritz 10.-

Liqueur de melon artisanal, mousseux et eau gazeuse

Negroni 14.-

Gin, Campari, Antica Formula
Mai Tai 12.-

Rhum blanc, rhum brun, Cointreau, citron vert, Angostura bitter, sirop d’amande

Mule

14.-
Vodka / rhum / gin a choix, citron vert, ginger beer ou maté, Angostura bitter
Sour 12.-

Amaretto / Bourbon / Mezcal a choix, citron vert, Angostura bitter, cassonade, aquafaba

Espresso Martini

12.-

Vodka, Kahlua, un espresso, cassonade / sirop

Tequila Sunrise

Tequila, jus d’orange, jus d’ananas, grenadine

Tous les cocktails classiques peuvent étre réalisés par nos
barmen




APERITIFS

4 cl
Aperol 5.-
Antica Formula 7.-
Campari 5.-
Martini blanc 5.-
Martini dry 5.-
Martini rouge 5.-
Pastis Henri Bardouin 7.-
Pimm’s 7.-
Suze 5.-
Cynar 5.-

BIERES

2.5d1  3dl 5dl

Cardinal 4.- 4.70 7.40
Schneider Weisse 4,5 5.20 8.10
Biére artisanale, Pot des Cieux 55 7.- 10.-
Magner’s (cidre) 33 cl 5.-

Cardinal sans alcool 33 cl 5.-



Bombay Sapphire
Brockman’s
Hendrick’s
Monkey 47

Deux Freres
G’vine Floraison
Orion

Bisbino

Del. Professore
Etsu

Nordic Spirits lab

Havana Club 3 ans
Sailor Jerry

Clairin Communal
Clairin Sajou
Clairin Rocher
Zacapa 23 ans
Diplomatico
Millonario XO
Cachaga 51

Koskenkorva
Grey Goose
Absolut

GINS

RHUMS/CACHACA

VODKAS

Accompagnement - Side drinks 2.-

10.-
10.-
12.-
12.-
12.-
12.-
12.-
12.-
12.-
12.-

4 cl

4 cl

4 cl



TEQUILAS ET MEZCAL

Don Julio Afiejo

Patron Silver

Mezcal La herencia de Sanchez

Zamperoni di Amarone
La Valdotaine Petite Arvine
La Valdotaine

Taylor’s 10 ans

Bourgoin Double Lies

Frapin Fontpinot XO

Résistance

Chateau du Breuil VSOP

GRAPPA

PORTO

COGNACS

ARMAGNAC

CALVADOS

12.-
12.-

10.-
10.-
10.-

12.-
21.-

12.-

10.-

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 ¢l

4 cl



BOURBONS ET RYE WHISKY

4 cl
Bulleit Bourbon 9.-
Buffalo Trace 9.-

TAIWAN

4 cl

Kavalan 12.-
WHISKY ECOSSAIS

4 cl
Johnnie Walker Black Label 7.-
Lagavulin 8 ans 12.-
Caol Ila 12 ans 12.-
Glenlivet 18 ans 15.-
Aberlour A’Bunadh 13.-
Glenmorangie Nectar d’Or 12.-
Compass box Orchard house 12.-
Port Askaig islay 12.-

WHISKY JAPONAIS

4 cl

Hibiki Harmony 20.-
WHISKY IRLANDAIS

4 cl

Green Spot 12.-

Accompagnement - Side drinks 2.-



LLIQUEURS

Cointreau

Khalua

Griffard Vanille
Giffard Cerise Griotte
Giffard Abricot
Giffard Péche

Giffard Mire

Giffard Cassis

Fernet Branca

Grand Marnier
Limoncello

Amaretto

Chartreuse Verte
Chartreuse Jaune
Genepi

Mozart Dark Chocolate
Bailey’s

Appenzeller
Frangelico

Get 27

St-Germain

EAUX-DE-VIE

Abricot

Poire

Vieille Prune / Williams
Kirsch

Gentiane

Pruneau

Coing

4 cl

4 cl



MINERALES

2.5dl
Cola 3.90
Limonade 3.90
Thé froid citron 3.90
Tonic 3.90
Sinalco 33 cl
Ramseier 33 cl
Rivella Rouge 33 cl
San Bitter 15 cl
Ginger Beer 20 cl
Coca Cola Zéro 33 cl

FAU FILTREE DE LA GRUYERE

2.5dl
Plate 2.50
Pétillante 2.50

JUS DE FRUITS

Jus de pomme (Ramseier 100% ) 2.5d1
Opaline abricot 2 dl

Opaline Tomate 2 dl

Jus d’orange pressé 2.5 dl

4.90
4.90
4.90
4.50
4.70
4.90

5dl
5.80
5.80
5.80
5.80

5dl
5.-
5.-

11
7.-
7.-



BOISSONS CHAUDES

Ristretto, Espresso, Café 4.20
Double Espresso 5.80
Renverse 4.80
Capuccino 4.90
Latte Macchiato 5.10
Café Viennois 5.60
Chocolat chaud 4.70
Chocolat froid 4.70
Chocolat Viennois 5.50
Lait chaud 4.20
Lait froid 4.20

THES & INFUSIONS
KUSMI TEA

English Breakfast 4.70
Prince Vladimir - thé noir, agrumes, vanille, épices 4.70
Earl Grey - thé noir a la bergamote 4.70
Quatre fruits rouges - thé noir aux fruits rouges 4.70
AquaRosa - hibiscus, fruits rouges 4.70
Be Cool - menthe poivrée, verveine, réglisse 4.70
Thé vert au Jasmin 4.70

Thé vert a la Menthe 4.70
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